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NORMAS DE SEGURANCA

NN

Nunca coloque em contato com agua as
partes elétricas do aparelho: perigo de
curto-circuito! A agua quente e o vapor
podem provocar queimaduras!

Finalidade da utiliza¢io
A méquina foi projetada apenas para a utiliza-
¢d0 em pequenos escritdrios e comunidades.

A mdquina pode ser utilizada por criancas
com 8 anos de idade (ou mais) e por pessoas
com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais,
mentais ou sem experiéncia e conhecimentos
se forem supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do aparelho de maneira segura e se en-
tenderem os riscos envolvidos. As criangas ndo
devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao por parte do usudrio nao podem
ser feitas por criangas sem uma supervisao.

Tensdo de alimentacdo
A méquina deve ser ligada a uma fonte de ali-
mentacdo elétrica conforme as caracteristicas
da mesma.

Cabo de alimenta¢do
Nunca use a maquina se houver algum proble-
ma no cabo de alimentacdo.
Informe imediatamente ao gerente se o cabo
de alimentacao e/ou o plugue apresentarem
defeito. Nao passe o cabo de alimentacao por

cantos e bordas pontiagudas, por cima de ob-
. 4 .

jetos muito quentes e proteja-o do dleo. Nao
desloque ou puxe a mdquina de café sequ-
rando-a pelo cabo. Nao remova o plugue da
tomada puxando-o pelo cabo, nem o toque
com maos e pés molhados. Evite que o cabo
de alimentacdo fique pendurado na beirada de
mesas ou estantes.

Protecdo de outras pessoas
Certifique-se de que nenhuma crianca brinque
com a maquina e/ou os materiais de embala-
gem. Nao direcione contra si mesmo e/ou ou-
tras pessoas 0 jato de dgua quente e/ou vapor.
Nao toque no tubo de dgua quente diretamen-
te com as maos, utilize sempre as al¢as ou bo-
toes apropriados.

Perigo de queimaduras
Evite tocar no tubo de dgua quente e/ou no
distribuidor de café/produto.

Prevencio de incéndio
Em caso de incéndio, utilize extintores de di-
oxido de carbono (CO,). Nao utilize agua ou
extintores de po.

Espacgo para a utiliza¢do e manu-
ten¢do
A instalacao deverd ser realizada pelo gerente
em conformidade com normas de seguranca
previstas durante a instalacao da maquina.
0 deslocamento da méquina s6 deve ser reali-
zado pelo gerente.
Nao utilize a maquina de café ao ar livre.
Nao coloque perto da maquina chamas livres
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e/ou objetos incandescentes para evitar que a
carcaca derreta ou fique danificada. Nao utilize
a mdquina em ambientes onde a temperatura
pode atingir valores iguais e/ou abaixo de 0°C,
no caso em que a maquina tenha atingido tais
condigbes avise 0 gerente para executar uma
verificacdo de sequranca.

Limpeza

Antes de limpar a méquina, é indispensavel
desliga-la com o interruptor geral OFF (0) e de-
pois tirar o plugue tomada de corrente. Além
disso, deve-se esperar que a maquina esfrie.
N&o mergulhe a maquina na dqua! E rigorosa-
mente proibido tentar modificar os componen-
tes internos da maquina. Nao limpe a maquina
usando jato d'dgua.

0 aparelho e seus componentes devem ser lim-
pos e lavados apds um periodo de inatividade
do mesmo.

Utilizagdo do leite (se previsto)

0 uso e conservacao do leite devem ocorrer em
conformidade com o que esta indicado na em-
balagem original do fabricante.

Nao se assume qualquer tipo de responsabili-
dade por eventuais utilizacoes imprdprias de
leite para consumo alimentar.

0 leite, pela sua natureza, deve ser mantido
sob refrigeracao porque a temperatura elevada
causa sua acidificacao, e isto requer a limpeza
do Cappuccinatore depois de cada utilizacao,
tal como descrito no manual.

Para uma limpeza aprofundada, o Cappucci-
natore pode ser desconectado e desmontado
e seus componentes colocados na maquina de
lavar louca (nao profissional).

As maquinas de lavar louca podem dar origem
a fendmenos de opacificacdo da parte super-
ficial dos componentes do Cappuccinatore ou
desbotamento das partes graficas, especial-
mente se sao utilizados detergentes agressivos.
Este fendmeno deve ser considerado normal e
nao tem qualquer influéncia sobre a funciona-
lidade adequada do sistema de leite.

Armazenagem da mdquina
Quando a maquina permanecer ociosa por um
longo periodo, desligue-a e desconecte o plu-
gue da tomada. Guarde-a em um local seco e
nao acessivel as criangas. Proteja-a do pd e da
sujeira.

Consertos /Manuten¢do
No caso de avarias, defeitos ou suspeita de de-
feito apds uma queda, retire imediatamente
0 plugue da tomada e avise imediatamente o
gerente ou técnico especializado.
Nunca ligue a mdquina se esta apresentar al-
gum defeito. Apenas o gerente do servico e/ou
técnico podem realizar intervencbes e conser-
tos.
0 acesso a zona de servico deve ser permitido
apenas a pessoas que tenham conhecimentos e
prética na utilizacao da maquina, em particular
no que se refere a sequranca e a higiene.
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1 ASPECTOS GERAIS

Com a presente mdquina pode-se obter o fornecimento automd-

tico de:

- (afé e café expresso preparados com café em graos;

- Bebidas quentes utilizando dgua quente e/ou vapor forneci-
dos através do distribuidor apropriado;

A estrutura da maquina de design elegante foi projetada para a
utilizacdo em pequenos escritdrios, lojas e comunidades.

Importante.

Em caso de utilizacao indevida, deixara de existir
qualquer forma de garantia e o fabricante se exime de
qualquer responsabilidade por danos a pessoas e/ou ob-
jetos.

Deve ser considerada utiliza¢ao incorreta:

- qualquer utilizacdo que nao esteja em conformidade
com o que foi previsto e/ou técnicas diferentes das in-
dicadas neste manual;

- qualquer opera¢ao na maquina que nao esteja em con-
formidade com as instrucdes publicadas no presente
manual;

- qualquer utilizacao apds adulteracdo de componentes
da maquina e / ou apés modificacdes nos dispositivos
de seguranca da mesma;

- ainstalacio da maquina no exterior.

Nestes casos, o conserto da maquina sera cobrado ao usu-
ario.

1.2  Parafacilitar a leitura

Nesta publicagdo sdo utilizados varios tipos de simbolos, com o
objetivo de destacar os diferentes niveis de perigo ou de compe-
téncias.

0 triangulo de adverténcia indica

todas as instrugdes importantes

para a seguranca dos usuarios
da maquina. Preste muita atencao nessas indicagoes para
evitar ferimentos graves!

Nesta publicacdo sdo utilizados diversos simbolos para destacar
as competéncias de cada usudrio.

Usuario: pessoa que utiliza a maquina para o fornecimento
ﬁ dos produtos, que pode lidar com a limpeza da

méquina como previsto no manual. A essa pes-
soa NAO é permitido realizar operacdes que sdo
de competéncia do Gerente/responsével pelo
suprimento ou do Técnico. Se forem encontradas
avarias e/ou falhas na maquina deve dirigir-se
exclusivamente ao Gerente.

Gerente/responsavel pelo suprimento:

empresa ou pessoa responsavel pelas operagoes
normais de instalado, colocacdo em funciona-
mento e parada da méquina. Se detectar mau

funcionamento da maquina deve pedir a inter-

vencdo do técnico de manutencdo.

Técnico:

i

Este simbolo evidencia as informaces que deve
ter em maior consideracao para garantir um me-
lhor uso da maquina.

1.3  Aplicagio destas instrugoes de uso

Esta publicacao é parte integrante da maquina e
deve ser lida atentamente. Em seu interior exis-
tem informacdes relativas a instalacdo, manutencao e
utilizacdo correta da maquina.
Consulte sempre o presente manual antes de realizar
qualquer operacao.

pessoal qualificado para a manutencdo extraordi-
ndria e assisténcia da maquina.

0 técnico pode executar todas as operagdes
descritas neste manual, sem que tenham que
ser expressamente autorizadas.

Guarde estas instrugdes de uso em um local seguro e entregue-as
com a mdquina para café caso outra pessoa venha a utilizd-la.
Em caso de perda ou deterioracdo desta publicacao, solicite ime-
diatamente uma copia a seu gerente. Para mais informacdes ou
em caso de problemas ndo totalmente especificados ou apenas
tratados de modo insuficiente nas presentes instrugdes, contate
0 gerente.



1.4 Identifica¢io da mdquina

A méquina é identificada pelo nome do modelo e pelo nimero de
série visiveis na etiqueta apropriada.
Na etiqueta estdo indicadas as seguintes especificacdes:
+nome do fabricante
-+ marcacao CE
+modelo da maquina
+ n°desérie
« ano de fabricacdo
« algumas especificacdes de fabricacdo:
- tensao da energia elétrica de alimentagédo (V).
frequéncia da corrente elétrica de alimentacdo (Hz).
- poténcia elétrica absorvida (W).

Nota: para qualquer solicitacdo ao Gerente, faca
sempre referéncia a tal etiqueta, informando os
dados especificos da maquina, impressos na mesma.

1.5 Dados técnicos

Dados técnicos
Tensao e Poténcia nominal-Alimentacao

Consulte a etiqueta localizada no interior da portinhola de servico

Material da estrutura da maquina
Metal - Termopldstico
Dimensdes (cxax p)

256 x 340 x 440 (mm)

Peso
9 kg (aproximadamente)
Comprimento do cabo
08-12m
Capacidade do reservatdrio de dgua
1,5 litros
Capacidade da gaveta de recolha das borras
10 borras
Painel de comando
Frontal
Nivel de pressao sonora ponderada A:
Inferior a 70dB
Pressdo da bomba
Max 1,5MPA (15,0 bar)
Condicdes de funcionamento

Temperatura minima: superior a 10°C
Temperatura maxima: inferior a 40°C
Umidade méxima: inferior a 95%

e 8
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Dados técnicos
Dispositivos de seguranca

Valvula de sequranca da pressao da caldeira
Termostato de seguranca

Com reserva de alteragées de fabricacao e execugao devi-
das ao progresso tecnoldgico.

1.6  Riscos residuais

0 compartimento de fornecimento ndo tem protecdes que impe-
¢am o contato acidental das maos com café, bebidas quentes e/
ou vapor.

2 COMPONENTES DA MAQUINA

Nota: a legenda dos componentes inclui todos os
modelos de maquina; verifique qual modelo que

corresponde a sua maquina. Alguns recursos podem nao

estar disponiveis.

1 Recipiente de café em gréos

Placa do aquecedor de xicaras

Painel de comandos

Grade para xicaras

Boia de bandeja de limpeza cheia

Bandeja de limpeza

Tampa do recipiente de café em graos

Gaveta de recolha das borras

9 Gaveta de recolha de café

10 Grupo café

11 Portinhola de acesso ao compartimento de servico

12 Distribuidor de café

13 Tubo de vapor / égua quente

14 Reservatério de dgua

15 Tomada de corrente de encaixe

16 Tecla ON/OFF

17 Led de "Falta de dqua”

18 Led de "Alarme"

19 Led de "Café duplo”

20 Led de "Falta de café"

21 Led da "Gaveta de recolha das borras"

22 Tecla"Stand-By”

23 Tecla“Agua quente”

24 Tecla"Espresso”

25 Seletor “Aroma”

26 Tecla“Café”

27 Teclado“Vapor”

28 Tecla de "Descalcificacdo”

29 Pannarello

coOoNSOTUVI A, WN
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Nota: sao descritos todos os comandos que se po-
dem ter a disposicao. Para uma descri¢ao do modo
de funcionamento, consulte os paragrafos que se sequem.

Referéncia - Descricao
18 Tecla“Stand-By”
Pressionando esta tecla se ativa 0 modo Stand-By da mdquina.
23 Tedla“Agua quente”
Pressionando esta tecla inicia o fornecimento de dgua quente.

24 Teda “Espresso”
Pressionando esta tecla inicia o fornecimento de um expresso.

25 Seletor “Aroma”

Este seletor permite selecionar o aroma do café fornecido.
26 Tecla“Café”

Pressionando esta tecla, inicia o fornecimento de um café.

27 Tecla do“Vapor”
Pressionando esta tecla se inicia o fornecimento de vapor.

24 Tecla de "Descalcificagao"”
Pressionando esta tecla, inicia a descalcificacdo da méquina.
(esta operagdo deve ser feita apenas pelo gerente).

3 UTILIZACAO DA MAQUINA

Antes de continuar com a utilizacdo da maquina, verifique se o
reservatdrio de dgua e o recipiente de café estao cheios; verifique
se a maquina estd devidamente limpa.

3.1 Enchimento do reservatorio de dgua

Antes proceder com a colocagdo em funcionamento da maquina,
deve encher o reservatério de dgua com dgua fresca potavel.

Atencao! Antes da primeira utilizacdo lave com

cuidado o reservatério de dgua. O reservatorio
deve ser enchido somente com dgua fresca potavel, agua
quente, gaseificada ou outros liquidos danificam a ma-
quina.

[EM (Fig. 04, pag. 3) Gire o tubo de fornecimento de dqua quen-
te/vapor e remova o reservatdrio.

B (Fig. 05, pag. 3) Enxdgue-o e encha-o com dgua fresca; ndo
ultrapasse o nivel (MAX) indicado no reservatrio.

Insira novamente o reservatério na sede adequada e coloque
novamente o tubo de fornecimento de dgua quente/vapor.

3.2 Enchimento do recipiente dos grdos

Antes de proceder a colocagdo em funcionamento da maquina
deve verificar que o recipiente contenha uma boa quantidade de
café.

Atencao! coloque somente café em graos no reci-

piente. Café em pé, café soluvel, café carameliza-
do, café verde, além de outros produtos, podem danificar
amaquina se inseridos no recipiente de café em graos.

IEM (Fig. 03, pag. 3) Retire a tampa do recipiente de café.
Nota: o recipiente pode estar equipado com um
sistema de seguranca diferente com base nas nor-

mas do pais de utilizacdo da maquina.

IPA Cologue lentamente o café em grdos no recipiente.

[EX Cologue novamente a tampa no recipiente de café.

3.3 Lligando a mdquina

Atencao! A ligacdo a rede elétrica deve ser realiza-
da exclusivamente pelo gerente!

Antes de ligar a mdquina, verifique se o plugue estd devidamente
inserido na tomada de corrente.

[EN Para ligar a méquina, coloque o interruptor geral, situado
parte de trds da mesma, em "I" (Fig. 02, pag. 3).

IPA Apés ter efetuado o ciclo de controle, a maquina entra em
Stand-by; nesta fase, a tecla (22) (D pisca.

[EX Para ligar a maquina é suficiente pressionar a tecla (22)
d) As teclas (24) “\w” e (26) “\@” piscam. Maquina em
modo de aquecimento.

Nota: terminado o aquecimento, a maquina re-

aliza um ciclo de enxague dos circuitos internos
no qual é fornecida uma pequena quantidade de agua.
Aguarde o fim deste ciclo.

«eOe



3.4 Aquecimento e enxdgue

M Ao ser ligada, a maquina inicia a fase de aquecimento. As
teclas (24) “\w” e (26) “\@J>” piscam durante todo o processo
de aquecimento. Aguarde o fim desta fase.

LN A o) =P 7 2]
- [ [D} O [

o) (&) &= = (@) (=
N

PISCAM

P2 Terminado o aquecimento, a maquina realiza um ciclo de
enxague dos circuitos internos. As teclas (23)“ )" e (27) “@”’
piscam durante todo o processo.

=

1y A wU= w &
O O O O o

Lol =] (=] =] =] (&)
ZEN

PISCAM

£ fornecida uma pequena quantidade de dqua. Aguarde o
fim do ciclo.

Nota: é possivel interromper o fornecimento
pressionando a tecla (23) " " ou a tedla (27) “@0".

23 No fim da operacdo, a maquina esta pronta para o funcio-
namento. As teclas (23) "W23P", (24) "\w)", (26) "\@" ¢ (27)
"@”" acendem.

) A $SI3 B 2]
p 3 O [QW 8O &

OEEE @E G
25\

FIX0S

Nota: se a maquina for utilizada pela primeira vez
ou se estiver parada por um longo periodo de tem-
po, contate o Gerente para liga-la.

«10.
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0 ciclo permite enxaguar os circuitos internos de café com dgua

fresca. Este ciclo é realizado:

«Aoligara maquina (com caldeira fria);

« Depois de ter carregado o circuito (com caldeira fria);

« Durante a fase de preparacdo do Stand-by (quando tiver sido
preparado no minimo um produto café);

«  Durante a fase de desligamento, apds ter pressionado a tecla
(22) d) (quando tiver sido preparado no minimo um pro-
duto de café).

E fornecida uma pequena quantidade de dgua que enxagua e
aquece todos os componentes; nesta fase as teclas (23) " @J*" e
(27)"@" piscam.

A A o)l L 2]
D a 0 [DW a g

PISCAM

o] =] =] =] &) (=)
N

Aguarde que este ciclo seja finalizado automaticamente; ¢ possi-
vel interromper o fornecimento pressionando as teclas (23) " &>’
ou (27) u@0u'

3.6 Amigado ambiente: Stand-by

A méquina estd preparada para economia energética. Apds 30
minutos desde a Ultima utilizacdo, a maquina desliga-se auto-
maticamente.

n Nota: durante a fase de desligamento, a maquina
realiza um ciclo de enxague, caso tenha sido fornecido um
produto de café.

Para ligar novamente a maquina, pressione a tecla (22) d) (seo
interruptor geral estiver posicionado em“I”); neste caso a maquina
realizard 0 enxdgue somente se a caldeira estiver fria.
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Com a mdquina de café é possivel utilizar a maior parte de xicaras
grandes ou pequenas existentes no comércio.

A altura do distribuidor de café pode ser requlada para melhor
adaptar-se as dimensdes das xicaras pequenas que desejar utilizar.

(Fig. 08, pag. 3) - Para efetuar a requlagem, levante ou abaixe
manualmente o distribuidor de café.

As posicdes recomendadas sao:

- Paraautilizacdo de xicaras pequenas (Fig. 09, pag. 3);

- Paraa utilizacdo de xicaras grandes e/ou copos para leite mac-
chiato (Fig. 11, pag. 3).

Embaixo do distribuidor de café, podem ser colocadas duas xicaras
grandes ou pequenas para fornecer simultaneamente dois cafés
(Fig. 10, pag. 3).

3.8 Regulagem do aroma (intensidade do café)
Escolha sua mistura de café preferida e regule a quantidade de café
amoer, com base em seus gostos pessoais.

Nota: a selecao deve ser realizada antes de escolher
o café.

CHEEEA N2 A ) A R K
N\

E possivel escolher entre trés tipos de aroma, girando o botio
(25). 0 aroma varia com base na posicao selecionada:

)
D = aroma suave

Y
00 = aroma médio

0
0(/ = aroma forte

3.9 Fornecimento de café

Para fornecer o café, é necessério pressionar e soltar:

[EH a tecla (24) “\=®" para fornecer um café expresso. A tecla
pisca;

Q A e R 2]
DOE@DEEEE|E
o\

ou

atecla (26)\WJ>" para fornecer um café. A tecla pisca.

LY A oie? ’ 2]
J 1 S w [DW 8a o

o] (=] =) =) (¢ (=]

N

PISCA

Em sequida, iniciard o ciclo de fornecimento:
para fornecer 1 café pressione s6 uma vez a tecla desejada.
Para fornecer 2 cafés pressione 2 vezes sequidas a tecla dese-
jada.

Nota: para o fornecimento de 2 cafés, o moedor

procede automaticamente a moagem e dosagem
da quantidade certa de café. A preparacao de dois cafés
exige dois ciclos de moagem e dois ciclos de fornecimento
geridos automaticamente pela maquina. Neste caso, o led
“I\w=) \w)” acende.

Q A o P [ tf
b = 0, [I:I} a o

=N

LY A P R 2]

D [D D] [D}
©E®EEE
ZE\

I3 Apés ter realizado o ciclo de pré-infusio, o café comeca a sair
do distribuidor de café.
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0 fornecimento do café é interrompido automaticamente
quando alcancar o nivel programado; no entanto, é possivel
interromper antes o fornecimento do café pressionando
novamente a tecla correspondente (tecla de café expresso (24)
“\w” ou tecla de café (26)” \@)>").

Nota: a maquina é regulada para preparar um ver-

dadeiro expresso a italiana. Esta caracteristica po-
deria prolongar ligeiramente a duracao do fornecimento
com toda a vantagem do gosto intenso do café.

3.10 Regulagem da altura do café

Améquina permite regular a quantidade de café fornecido sequn-
do o seu gosto e as dimensdes das suas xicaras/xicaras pequenas.
A cada pressdo da tecla (24) “\s=®” ou (26) “\@J*" a maquina
fornece uma quantidade programada de café. A cada tecla estd
associado um fornecimento de café que é efetuado de maneira
independente.

0 procedimento seguinte descreve a programacdo da tecla (24)

"\

[EW Posicione uma xicara pequena debaixo do distribuidor de
café (Fig. 09, pag. 3).

[PA Mantenha pressionada a tecla (24) "\w)>". A tecla (24) “ \w”
eoled (19)“\=) \w)>"piscam durante esta fase. Solte a tecla. Nes-
te ponto, a maquina estd em programacdo.

Q A P B 2]
D a ., [I‘_'l} a g

Col =) =] =] @] ]
N

A méquina inicia o fornecimento de café.

PISCAM

[EX Pressione a tecla (24) “\s” assim que alcancar a quantida-
de de café desejada.

Neste ponto, a tecla (24) “ \w*” estd programada; a cada presséo,
amdgquina fornece a mesma quantidade de café expresso progra-
mada.

Nota: realize 0 mesmo procedimento para pro-

gramar a tecla de café “\@)>", Utilize a tecla " @"
para interromper o fornecimento de café quando obtiver
a quantidade desejada.
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Nota: esta operagdo deve ser efetuada com a ma-
quina ligada.

A mdquina sinaliza quando a gaveta de recolha das borras atingiu
a capacidade médxima de contencdo. O led (21) "ls5J" permanece
aceso.

FIX0

Neste caso, a mdquina nao permite o fornecimento do café.
Para poder fornecer o café é obrigatério esvaziar a gaveta de reco-
Iha das borras do café gasto.

(Fig. 13, pag. 3) - Extraia a gaveta e esvazie as borras do café em
um recipiente adequado.

Somente quando o led (21)”[:_-,55:J”piscar;

A A el P 7 ]
= =, [D} -] S,

I3 EEE
= SN

PISCA

pode-se inserir a gaveta de recolha das borras na maquina. De-
pois de inseri-la, as tedas (23) “GJ" (24) “\w)’ (26) "\ @ ¢
(27)"@" acendem.

-

1) A ol [ 2
D i o Y e [Q} a o

] E &= = EE)
=N

FIX0S

Neste caso a maquina esta pronta para o fornecimento do café.
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A mdquina permite o fornecimento de vapor de modo rapido
pressionando uma Unica tecla.

Perigo de queimaduras! No inicio do fornecimen-

to podem-se verificar breves esguichos de agua
quente. 0 Pannarello pode alcancar temperaturas eleva-
das. evite toca-lo diretamente com as maos. Utilize so-
mente o cabo protetor especifico.

Nota importante: logo depois de utilizar o vapor,
proceda com a limpeza do Pannarello como descri-

to no paragrafo 4.1.

IEM Encha um recipiente com 1/3 de leite frio.

Nota: para a preparacao do cappuccino utilize lei-

te frio (~5°C/ 41°F) com contetido proteico de pelo
menos 3% para obter um cappuccino de boa qualidade.
E possivel utilizar leite integral ou desnatado, de acordo
com os gostos pessoais.

Nota: se deseja fornecer vapor ao ligar a maqui-

na ou apos o fornecimento de um café, antes de
proceder, podera ser necessario fornecer a dgua ainda
presente no circuito. Para fazer isso, pressione a tecla (27)
"@"' para fornecer vapor por alguns segundos. Depois,
pressione novamente a tecla (27) "@"‘ para interromper
o fornecimento. Va para o ponto 2.

P2 Insira o Pannarello dentro do recipiente com o leite (Fig. 06,
pég.3). Pressione a tecla (27) “@”"

[EX A méquina esquenta e as teclas (24)“ =) e (26) " \@)” pis-
cam. A tedla (27)“@"" apaga.

1Y A o B e
8 0, [DW 8 )

o) (@] =) =] [<] [==
N

PISCAM

IZH Terminado o pré-aquecimento, quando a tecla (27) “@
acender novamente, comegara o fornecimento de vapor.

Q A oeP B 2]
D = 0 [D} a8 0

FIX0

|(DHQ’“§’||Q“@?|
=\

B3 Nesta fase, crie espuma no leite até obter o resultado desejado
ou aquecer a bebida até a temperatura desejada.

Nota: crie espuma no leite realizando pequenos
movimentos circulares para cima e para baixo com
o recipiente.

I3 Para parar o fornecimento do vapor, pressione a tecla (27) “@".
Nota: apds ter pressionado a tecla (27) "¢, sera
necessario aguardar alguns segundos antes que a

maquina interrompa completamente o fornecimento de
vapor.

13



3.13 Fornecimento de Agua Quente

Perigo de queimaduras! No inicio do fornecimen-

to podem-se verificar breves esguichos de agua
quente. 0 Pannarello pode alcancar temperaturas eleva-
das: evite toca-lo diretamente com as maos. Utilize so-
mente o cabo protetor especifico.

[ Coloque um recipiente debaixo do Pannarello (Fig. 06,
pag.3).

B2 Pressione a tecla (23) “ )" para iniciar o fornecimento de
dgua quente.

[EX A maquina esquenta e as teclas (24)“ \=)>" e (26) " \@8)>" pis-
cam. Atecla (23)“ &P apaga.

A A o =P 7 &
- ] [D} a ()
O EEEE
BN\

PISCAM

I8 Terminado o pré-aquecimento, quando a tecla (23) * &
acender novamente, comegara o fornecimento de vapor.

N A [T 7 &
D 1 S w [El} a G

o] &= =) =] @] (=)

D

L

FIX0

B3 Para terminar o fornecimento de dgua quente, pressione a te-
da (23) “&P" No fim do fornecimento, retire o recipiente com
adgua quente.

14,
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Alguns dos componentes de seu aparelho entrardo em contato
com dgua e café durante a normal utilizacao, sendo importante
limpar a maquina regularmente.

Execute estas operacdes antes que seu aparelho deixe de funcio-
nar, pois neste caso o conserto ndo é coberto pela garantia.

Atencao. Antes de executar qualquer operacao de

manutencao e/ou limpeza, desligue a maquina
e retire o plugue da tomada da alimentacao eléctrica e
aguarde que esfrie.

0Os componentes nao desmontdveis e a propria maquina sao lim-
pos, quando ndo especificado diversamente, somente com dgua
fria ou tépida, utilizando esponjas ndo abrasivas e panos imidos.

«  Alimpeza somente pode ser efetuada quando a maquina es-
tiver fria e desligada da rede eléctrica.

- Paraalimpeza do aparelho, utilize um pano macio umedeci-
do em dgua.
Nao utilize jatos de dqua direta.

+ Naomergulhe a mdquina em dgua e ndo insira os componen-
tes na maquina de lavar louga.

« Nao utilize objetos pontiagudos ou produtos quimicos agres-
sivos (solventes) para a limpeza.

+ Nao seque a mdquina e/ou seus componentes no microondas
e/ou em um forno convencional.

- Todas as pecas a limpar sdo facilmente acessiveis e ndo preci-
sam da utilizacdo de ferramentas.

« Umamanutengdo e uma limpeza regulares preservam e man-
tém eficiente a maquina por um periodo maior e garantirdo o
respeito das normas higiénicas normais.

Atencao. A limpeza da maquina e de seus compo-
nentes deve, de qualquer maneira, ser executada
uma vez por semana.

0 aparelho e seus componentes devem ser limpos
e lavados apds um periodo de inutilizacao
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Atencao. Antes de executar a limpeza, assegure-se
que o tubo esteja frio; perigo de queimaduras.

Limpeza didria
E importante limpar o Pannarello diariamente e apés cada uti-
lizacdo, para manter a higiene e garantir a preparacdo de uma
espuma de leite com uma consisténcia perfeita.
Depois de criar a espuma no leite, é necessario fornecer uma pe-
quena quantidade de dgua quente em um recipiente.
Remova a parte externa do Pannarello e lave-a com d&gua morna.

‘l l [ [ [ | i wm =)

Limpeza semanal
A limpeza semanal é mais profunda, porque é necessdrio des-
montar todos os componentes do Pannarello.
E necessario realizar as sequintes operacdes de limpeza:

[N Remova a parte externa do Pannarello. Lave-a com gua
morna.

—

[P Retire a parte superior do Pannarello do tubo de vapor/agua
quente.

Lave a parte superior do Pannarello com dgua fresca.

[ 4 | Limpe o tubo de vapor/dgua quente do Pannarello com um
pano Gmido para remover os residuos de leite.

IEA Reposicione a parte superior no tubo de vapor/agua quente
(assegure-se de que esteja completamente inserida).

I3 Monte novamente a parte externa do Pannarello.

4.2 limpezada gaveta de recolha das borras

Esvazie e limpe a gaveta de recolha das borras sempre que a mé-
quina o sinalizar. Para efetuar esta operacéo, consulte o paragrafo
301

4.3 limpeza dabandeja de limpeza

Diariamente, esvazie e lave a bandeja de limpeza; essa opera¢do
também deve ser realizada quando a boia subir.

[EM (Fig. 12, pag. 3) Retire a bandeja de limpeza.
Esvazie e lave a bandeja de limpeza.

Insira a bandeja na maquina.

e15.



4.4 limpeza semanal do grupo café I Lave o grupo café com dgua tépida; lave com cuidado o filtro

superior. Antes de inserir o grupo café em seu lugar, certifique-se

0 grupo café deve ser limpo cada vez que enche o recipiente de café A 2o A :
de que ndo exista dgua no interior da cdmara de fornecimento.

€m graos ou, em todo o caso, pe|0 menos, uma vez por semana.

KM Desligue a maquina pressionando o interruptor em "0" e ex-
traia o plugue da tomada de corrente.

B (Fig. 13, pag. 3) Extraia a gaveta de recolha das borras.

[EX Abra a portinhola de servico.

Limpe completamente o conduto de saida de café com o
cabo de uma colherinha ou com outro utensilio de cozinha com
formato arredondado.

IEX Limpe o compartimento interno da méquina com um pano
Gmido.

IEX Assequre-se de que o grupo café se encontre na posicio de
repouso; dois sinais de referéncia devem corresponder.

B3 Retire o grupo café sequrando-o pela alca especifica e pres-
sionando a tecla «PUSH». O grupo café so pode ser lavado com
dgua morna sem detergente.

>

~

7
6 d;/é}(/&“\
Al
) @«\

0 Em caso contrério, efetue a operacdo descrita no ponto (10).

X4 Assequre-se de que a alavanca esteja em contato com a base do
grupo café.

16
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Insira a gaveta de recolha de café e feche a portinhola de
Servico.

NS~

,. . \ '\ e ' !
Certifique-se de que o gancho para o bloqueio do grupo café \

esteja na posicdo correta. Se ele ainda estiver abaixado, puxe-o
para o alto até engatd-lo corretamente. & Feche a portinhola de servigo. Insira a gaveta de recolha das
borras.

[E] Introduza novamente o grupo café no compartimento ade-
quado até obter o encaixe SEM pressionar a tecla“PUSH" .

17«
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Neste capitulo sao descritas todas as mensagens que a maquina fornece ao usuario e que acoes podem e/ou devem ser
executadas pelo mesmo.

Simbolos led Significado Acbes
BP—=————1 Maquina em stand-by. Pressione a tecla”d)” para ligar a méquina.
1Y A9

N (2] (=
=

PISCANDO
! é = = d Mdquina em fase de enxdgue. A mdquina termina o ciclo automaticamente. Pressione
il C . .
Il ateca” WP ou g para interromper o ciclo antes do

fim.

%

0
0 0";

PISCANDO LENTAMENTE
ee—

Maquina em fase de aguecimento
N ® . .
i T e T para o fornecimento de café expresso,

dgua quente ou vapor.
2 (=
=N

__PISCANDO LENTAMENTE

N A mdquina esté pronta para uso.
[ [ e

"
0 A

ACESOS CONTINUAMENTE

|

Mdquina em fase de fornecimento de

LY A «  &guaquente.
o O O [[

@ =

=
__ACESO CONTINUAMENTE
Maquina em fase de fornecimento de
A e B um café expresso.
[ = -]
Z C
N —
ACESO CONTINUAMENTE
E————= Miquina em fase de fornecimento de
A =P B 2 (dois) cafés expressos.

- [:l] 8 |
N@EG

ACESOS CONTINUAMENTE

>
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__ACESOS CONTINUAMENTE

__ PISCANDO LENTAMENTE

Simbolos led Significado Acoes
Maquina em fase de fornecimento de

A o B um café.
0 8 ]

2 - - C

B —

ACESO CONTINUAMENTE

E=————=  Maquina em fase de fornecimento de

A il aP B 2 (dois) cafés.

[ =) ﬂ:'] S |

alea]eafx
= =~

Méquina em fase de programacao
da quantidade de café expresso a
fornecer.

PISCANDO LENTAMENTE
e

A o leP B
[ [I:I] ]

afea]ealk
=

PISCANDO LENTAMENTE

Mdquina em fase de programacdo da
quantidade de café a fornecer.

Ao P 7 )

A méquina esta fornecendo vapor ou
estd criando espuma no leite.

Encha o reservatdrio com dgua fresca e carregue o circuito
hidrico como descrito no capitulo "Primeira utilizagdo".

(arregue o circuito.

_ A o

3ﬂ-[:

PISCANDO LENTAMENTE

Verifique se todos os componentes estdo instalados cor-
retamente e fechados.

- Feche a portinhola de servigo.
- Insira o grupo café.

=

= B &
:l] a8 o

|g||@"|ﬂ|
B

ACESO CONTINUAMENTE

0 recipiente de café em grdos estd Encha o recipiente com café em graos e reinicie o ciclo de
vazio. fornecimento.

«19.



Simbolos led

Significado

@ Saeco
Acoes

_

=P n &)

:l] a .
=HEE

B

PISCANDO RAPIDAMENTE

Gaveta de recolha das borras nao
inserida.

Esvazie a gaveta de recolha das borras e aguarde que o led
pisque lentamente antes de a inserir novamente.

—_—
= R &)
:l] a o

|!|I@’|!l
B

A gaveta de recolha das borras e a
bandeja de limpeza estdo cheias.

Com a mdquina ligada, esvazie a gaveta de recolha das
borras e a bandeja de limpeza. Esvaziando a gaveta de
recolha das borras quando a méquina esta desligada ou
quando o indicador luminoso nao estd aceso, a conta-
gem dos ciclos de café ndo é zerada. Por este motivo, 0
indicador luminoso que indica para esvaziar a gaveta de

BCO =8 O
=&
&—é

ACESO CONTINUAMENTE recolha das borras pode piscar mesmo que a gaveta nao
esteja cheia.
3 = 0 reservatério de dgua esta vazio. Encha o reservatdrio com dgua fresca.

__ ACESO CONTINUAMENTE
A méquina estd em uma condicdo Desligue a mdquina e volte a liga-la apds 30 segundos.
& & E & & anﬁmalaje nao permite ofornecimen- Faca2 o’u 3 t.entati_vas.. B
0 = h to de café expresso, dgua ou vapor.  Se a maquina NAO iniciar, contate o gerente.
PISCANDO LENTAMENTE

«20.
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NORMAS DE SEGURANCA

Leia atentamente todo o manual de ins-
trugoes.

A ligacdo a rede elétrica deve ser realizada
em conformidade com as normas de sequ-
ranca vigentes no pais de utilizacdo.

A ligacdo a rede hidrica potdvel (para ma-
quinas com rede hidrica) deve ser execu-
tada em conformidade com as normas de
seguranca vigentes no pais de utilizaao.

A tomada a qual liga @ mdquina deverd
ser.

- conforme ao tipo de plugue instalado na
mesma;

- dimensionada para respeitar as infor-
macoes da etiqueta de dados no fundo
do aparelho;

- ligada a uma eficiente instalagao de fio
terra.

0 cabo de alimentagdo, ndo deve:

entrar em contato com qualquer tipo de
liquido: perigo de choques elétricos e/
ou incéndio;

ser esmagado e/ou entrar em contato
com superficies cortantes;

ser utilizado para deslocar a maquina;
ser utilizado se estiver danificado;

022

- ser manuseado com as maos Umidas ou
molhadas;

- ser enrolado em uma meada quando a
maéquina esta em funcionamento;

- seradulterado.

Se 0 cabo de alimentacao estiver danifica-
do, deve ser substituido pelo fabricante ou
pelo seu servico de assisténcia técnica, ou
de qualquer maneira, por uma pessoa com
qualificacao similar.

E proibido:
- Instalar a mdquina em modos diferentes

dos descritos no Cap.8. e em lugar aber-
to.

- Instalar a maquina em dreas onde pode
ser utilizado um jato de dqua.

- Excluir as proteces de sequranca pre-
vistas pelo fabricante.

- Utilizar a mdquina préximo de substan-
cias inflamdveis e/ou explosivas.

- Deixar ao alcance das criancas sacolas de
plastico, poliestireno, pregos etc., uma
vez que sao fontes de potenciais perigos.

- Deixar brincar as criangas perto da ma-
quina.

- Utilizar pecas de reposicao nao aconse-
Ihadas pela empresa fabricante.



@ Saeco

- Efetuar qualquer modificacao técnica na
mdquina.

- Mergulhar a maquina em qualquer tipo
de liquido.

- Lavar a maquina com um jato de dgua.

- Utilizar a maquina em modos diferentes
daqueles descritos no manual.

- Instalar a maquina em cima de outras
aparelhagens.

- Utilizar a maquina em atmosfera explo-
siva, agressiva ou de alta concentracdo
de poeiras ou substancias oleosas em
Suspensao no ar.

- Utilizar a maquina em atmosfera com
risco de incéndio.

- Utilizar a maquina para fornecer subs-
tancias ndo adequadas as caracteristicas
da mesma.

Antes de limpar a maquina certifique-se
de que o plugue esteja desligado da toma-
da de corrente; ndo a lave com benzina e/
ou solventes de qualquer natureza.

Nao coloque a mdquina perto de insta-
lagbes de aquecimento (como estufas ou
caloriferos).

0 aparelho deve ser colocado em posicao
horizontal.

Em caso de incéndio utilize extintores de
dioxido de carbono (C0,). Nao utilize dgua
ou extintores de po.

e23.



6 MOVIMENTACAO EARMAZENAGEM

? Todas as operacdes descritas no capitulo 6 sao

de exclusiva competéncia do gerente ou do téc-
nico especializado que deverao organizar todas
as seqiiéncias operativas e a utilizacao de meios apropria-
dos para operar no rigoroso respeito das normas vigentes
em matéria de seguranca.

6.1 Movimentagdo

Durante a movimentacdo e o transporte, a méquina deve ficar em
posicdo vertical sequndo as indicagdes impressas na embalagem.
Efetue com cuidado a elevacdo e o posicionamento. Nao abane
améquina.

Assegure-se que ninguém se mantenha no raio de

acdo das operacdes de elevacio e movimentacao
da carga e, em condicoes dificeis, prepare pessoal encar-
regado do controlo dos deslocamentos a efetuar.

6.2 Armazenagem

A méquina deve ser armazenada respeitando as seguintes con-
dicdes:

- temperatura minima: superior a 4 °C.

- temperatura maxima: inferior a 40 °C.

- umidade maxima: inferior a 95%.

A médquina é contida em embalagens de papeldo e poliestireno
expandido.

Atencdo. Devido ao peso total da embalagem, é

proibido sobrepor mais do que trés maquinas. A
maquina deve ser armazenada em sua embalagem origi-
nal, em lugares NAO imidos e/ou poeirentos.

7 INSTALAGAO

Todas as operacdes descritas no capitulo 7 sao
de exclusiva competéncia do gerente ou do téc-
nico especializado que deverao organizar todas
as seqiiéncias operativas e a utilizacdo de meios apropria-

dos para operar no rigoroso respeito das normas vigentes
em matéria de seguranca.

24
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As funcdes de parada da mdquina sdo delegadas ao interruptor
geral.

7.3 Listade acessorios

7.3.1 Lista de acessdrios fornecidos

Manual: instrucdes de uso da mdquina.

Cabo elétrico: possibilita
ﬁ@ a ligacdo da mdquina a
rede elétrica.

7.3.2 Lista de acessdrios opcionais

Teste de dureza da agua: teste rd-
pido para verificar a dureza efetiva da
dgua utilizada para fornecer as bebi-
das; este teste é de importancia fun-
damental para programar a dureza
da dgua na méquina.

Pincel de limpeza: para
remover o pé de café do
compartimento de servico.

5)~~ Graxa lubrificante: permite a lu-
Vg, brificacdo periddica do grupo café
L/ (consulteo pardgrafo 10.2).
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Descalcificante: permite a eliminacdo do cal-
cdrio que se deposita no circuito hidrico devido a
normal utilizacao.

Filtro de agua “Intenza +": elimina sa-
bores desagradaveis que podem estar pre-
sentes na dgua e abaixa a dureza da dgua
permitindo uma melhor utilizacdo da ma-
quina.

7.4 Montagem-Colocagdo

E proibido instalar a maquina no exterior e em

ambientes em que sao utilizados jatos de dgua ou
vapor.

A presenca de campos magnéticos ou a proximi-

dade de maquinas elétricas que geram interfe-
réncias poderia causar maus funcionamentos no controle
eletronico da maquina. Com temperaturas proximas a 0°C
pode ocorrer o risco de congelamento das partes internas
que contém agua. Nao utilize a maquina nestas condicoes.

Para o correto e bom funcionamento do aparelho se aconselha

quanto seque:

- temperatura ambiente: 10°C = 40°C;

- umidade maxima: 90%;

+ que o local tenha sido preparado para a instalacdo da méquina;

« que a superficie de instalacdo da maquina esteja nivelada,
solida e firme; a superficie de apoio ndo deve ultrapassar 2°
de inclinaao;

+ queolocal esteja suficientemente iluminado, ventilado, higi-
énico e a tomada de corrente seja facilmente alcancdvel.

0s espacos de acesso a maquina e a tomada devem

ser deixados livres para permitir ao usudrio poder
intervir sem nenhuma restricio também poder abando-
narimediatamente a drea em caso de necessidade.

Sao indicados os espacos exigidos para 0s acessos:

« a0 teclado situado na parte frontal;

+ 05 grupos para aintervencdo em caso de mau funcionamen-
to da méaquina.

ﬁSO mm
6 inches

s

150 mm
6 inches

150 mm
6 inches

Depois de ter posicionado a embalagem perto da zona de instala-

¢do proceda da sequinte forma:

- certifique-se de que ndo foram efetuadas adulteracoes du-
rante o transporte, verificando se a embalagem original esta
integra e fechada;

- abraaembalagem;

- verifique o estado e 0 modelo da maquina incluido na emba-
lagem;

- verifique o contetido do envelope dos acessdrios, anexado a
maéquina (consulte “7.3 Lista dos acessorios”);

- retire amdquina da embalagem original;

« libere amdquina da embalagem residual;

-+ emsequida, levante a mdquina e coloque-a no espaco prepa-
rado.

7.5 Descarte daembalagem

Na abertura da embalagem recomenda-se a subdividir os mate-
riais utilizados para a embalagem por tipo e a proceder ao descar-
te das mesmas conforme as normas vigentes no pais de destino.

Aconselhamos a conservar a embalagem para des-
locamentos seguintes ou transportes futuros.
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7.6  Enchimento do reservatorio de dgua

Antes proceder com a colocagdo em funcionamento da maquina,
deve encher o reservatdrio de dgua com &gua fresca potével.

Atencdo! Antes da primeira utilizacao lave com

cuidado o reservatério de dgua. O reservatorio
deve ser enchido com agua fresca potavel. Agua quente,
com gas ou outros liquidos danificam a maquina.

Consulte o paragrafo 3.1 para as operagdes corretas.

7.7  Enchimento do recipiente dos grdos

Antes de proceder a colocacdo em funcionamento da méaquina
deve verificar que o recipiente contenha uma boa quantidade de
café.

Atencao! coloque somente café em graos no reci-

piente. Café em po, café soliivel, café carameliza-
do, café verde, além de outros produtos, podem danificar
amaquina se inseridos no recipiente de café em graos.

Consulte o pardgrafo 3.2 para as operacdes corretas.

7.8 ligagdo elétrica

Esta operacao deve ser efetuada somente por pes-
soal técnico especializado ou pelo gerente.

A mdquina estd preparada para o funcionamento com uma ten-

sao monofasica cujo valor é evidenciado na etiqueta de identifi-

cacdo (paragrafo 1.4 "ldentificacdo da maquina").

Antes de inserir o plugue na tomada de corrente assegure-se de

que o interruptor geral esteja colocado em “0".

A ligacdo elétrica da maquina é realizada ao cuidado e responsa-

bilidade do Gerente.

A méquina deve ser ligada a linha elétrica mediante o plugue ins-

talado no cabo elétrico, considerando:

+  AslLeis e as Normas técnicas vigentes no local no momento da
instalacdo;

+  0s dados indicados na etiqueta de dados técnicos situada na
parte lateral da maquina.

Atencao: o ponto de ligacdo da tomada elétrica

deve estar situado num local facilmente alcanga-
vel pelo usuario, de modo que possa desligar facilmente a
maquina da linha elétrica quando for necessario.

e26 .
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A E proibido:

+ 0Ouso de extensoes de qualquer tipo.
+  Substituir o plugue original.
» Ouso de adaptadores.

7.9 ligando/Desligando a mdquina

A ligagdo e o desligamento da méquina sdo efetuados através do
botdo situado na parte de tras da mdquina (Fig. 02, pag. 3).

7.10 Primeira utiliza¢do - apds um longo
periodo sem uso

Para obter um café expresso perfeito: enxague o circuito
de café se a maquina for utilizada pela primeira vez ou
apos um longo periodo sem uso.

Estas operacdes simples lhe permitirdo fornecer sempre um 6timo

café. Devem ser realizadas:

A) Na primeira utilizacao.

B) Quando a méquina permanecer sem uso por um longo perio-
do (por mais de 2 semanas).

7.10.1 0 primeiro acionamento
Para ligar a méquina, é suficiente pressionar a tecla (22) (l) 0
painel de comando indica que é necessdrio proceder ao carrega-
mento do circuito.

LY A ol R 2]
= =, [C]] B8 -}

PISCAM
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B Coloque um recipiente debaixo do Pannarello (Fig. 06,
pag.3).

A Pressione a tecla “(&J>" para iniciar o ciclo. Em sequida
realizard o aquecimento e o ciclo de enxdgue, como descrito no
paragrafo 3.4.
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7.10.2 Apos um periodo de inatividade

[EM Esvazie o reservatorio de agua, lave-o, enxagtie-o e encha-o
com aqua fresca (consulte o paragrafo 7.6).

Cologue um recipiente de tamanho suficiente debaixo do
distribuidor de café (Fig. 07, pag. 3).

[EN Pressione a tecla (26) “\@J>” para iniciar o fornecimento.

23 A méquina fornecerd um café a partir do distribuidor de café
(Fig. 07, pag. 3); aguarde o fim do fornecimento e esvazie o re-
Cipiente.

B Repita as operacdes do ponto 2 ao ponto 4 por 3 vezes; depois
passe ao ponto 6.

I Coloque um recipiente debaixo do Pannarello (Fig. 06,
pag.3).

Pressione a tecla (23)” @ e inicie o fornecimento de AGUA
QUENTE. Forneqa dqua até que o led que indica a falta de dgua“
Q" ndo esteja mais aceso de modo continuo.

B\ A [T n &) .
= [ [D] i ) aég
==X E]=])=Ees
N =

BN Terminado o fornecimento de dqua quente, esvazie o reci-
piente.

[EN Encha novamente o reservatdrio de agua até o nivel MAX

A mdquina estd pronta para ser utilizada.

7.11 Filtro de dgua “INTENZA+"

E aconselhavel instalar o filtro de dqua “INTENZA+" que limita a
formacdo de calcdrio dentro da méquina e proporciona um aroma
mais intenso ao seu café expresso.

0 filtro de dgua INTENZA+ é vendido separadamente. Para mais
detalhes, consulte a pagina relativa aos produtos para manuten-
¢do nas presentes instrugdes de uso.

A dgua é um elemento fundamental na preparacdo de cada café
expresso; por isso, é extremamente importante filtrd-la sempre
de modo profissional. O filtro de dgua "INTENZA+" tem a capaci-

dade de prevenir a formacdo de depdsitos minerais, melhorando
a qualidade da dgua.

[EM Remova o pequeno filtro branco presente no reservatdrio de
dgua e guarde-o em um lugar seco.

Programe o filtro com base na dureza da dgua da sua regido.
As programagdes sdo especificadas na embalagem do filtro.

A= Aquamole
=  Aguadura (padrio)
(= Aquamuitodura

Mergulhe o filtro de 4gua "INTENZA+" na posicdo vertical
(com a abertura para cima) em &gua fria e pressione delicada-
mente os lados para que saiam as bolhas de ar.

027«



4 insira o filtro no reservatorio de agua vazio. Empurre-o até o
ponto mais baixo possivel.

B3 Encha o reservatdrio de agua com dqua fresca e introduza-o
novamente na maquina. Anote a data da préxima substituicao do
filtro de dgua (depois de 2 meses de sua instalagdo).

I Forneca a équa contida no reservatério por meio da funcio
dgua quente (veja o capitulo "Fornecimento de dgua quente").

Encha novamente o reservatério de dqua.

7.12.1 Remogdo do filtro de dgua “Intenza+”

Nota: é importante reinstalar o filtro branco re-
movido durante a instalacdo do filtro de dgua
“INTENZA+".

7.12 Regulagem do moedor de café

Atencao! Nao coloque café moido e/ou soliivel no

recipiente de café em gréos. E proibido introduzir
qualquer material, que ndo seja café em graos. 0 moedor
de café contém componentes em movimento que podem
ser perigosos; é proibido introduzir os dedos e/ou objetos.
Antes de tocar, por qualquer motivo, no interior do reci-
piente de café, desligue a maquina pressionando a tecla
ON/OFF e retire o plugue da tomada.

0 botao de regulagem da moagem, posicionado

dentro do recipiente de café em graos, deve ser
girado somente quando o moedor de café em ceramica
estiver em funcionamento.

E possivel efetuar esta requlagem pressionando e girando o botio
de regulagem da moagem situado dentro do recipiente de café
em grdos, utilizando a respectiva chave de requlagem do moedor
de café fornecida.

«28.
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IEH Pressione e gire o botdo de regulagem da moagem de uma
s vez. A diferenca no sabor serd perceptivel apds ter fornecido
2-3 cafés.

As marcas de referéncia indicam o grau de moagem programado;
podem programar-se diversos graus de moagem diferentes com
as sequintes marcas de referéncia:

1-Moagem Fina

2 - Moagem Grossa
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Z? Todas as operagdes descritas no capitulo 8 sao

de exclusiva competéncia do gerente ou do téc-
nico especializado que deverao organizar todas
as seqiiéncias operativas e a utilizacao de meios apropria-
dos para operar no rigoroso respeito das normas vigentes
em matéria de seguranca.

8.1 Intervalos de limpeza

Para a boa eficiéncia do aparelho € aconselhdvel efetuar as opera-
¢0es de limpeza e manutencdo como indicado na tabela seguinte.

Todo més ou
acada 500
fornecimen-
tos

Quando Toda

Operagdes a efetuar .
assinalado semana

Esvaziamento e limpeza

da gaveta de recolha das -
borras

Limpeza do reservatdrio -

de dgua

Limpeza do grupo café

Lubrificacdo do Grupo
(afé

Limpeza do Recipiente
de café

Descalcificagdo

8.2  lLubrifica¢io do grupo café

Lubrifique o grupo café apds cerca de 500 xicaras de café ou uma
vez por més.

A graxa para lubrificar o grupo café e o “Service Kit” completo
pode ser comprados no seu revendedor local ou nos postos de

assisténcia autorizados.

Antes de lubrificar o grupo café, limpe-o debaixo de dgua corren-
te como explicado no capitulo "Limpeza semanal do grupo café".

[EN Lubrifique as uias do grupo apenas com a graxa Saeco.

Aplique a graxa de maneira uniforme em ambas as guias laterais.
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Introduza novamente o grupo café no compartimento ade-
quado até obter o encaixe SEM pressionar a tecla“PUSH".

I3 Coloque a gaveta de recolha das borras e a bandeja de limpe-
za. Feche a portinhola de servico.

«30.
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0 calcdrio estd naturalmente presente na dgua que é utilizada
para o funcionamento da maquina. Este deve ser removido regu-
larmente porque pode entupir o circuito de dgua e do café de seu
aparelho.

0 ciclo de descalcificacdo demora cerca de 35 minutos.

se esta operacdo ndo for realizada, a mdquina deixard de
funcionar normalmente; neste caso o conserto NAO serd coberto
pela garantia.

Atencao! Use exclusivamente a solucao descalcifi-

cante Saeco, formulada especificamente para oti-
mizar o desempenho da maquina. A utiliza¢ao de outros
produtos pode causar danos a maquina e deixar residuos
na agua.

A solucdo descalcificante Saeco é vendida separadamente.

Atencao! nao heba a solucao descalcificante nem

os produtos fornecidos até a conclusdo do ciclo.
Nunca utilize, de modo algum, vinagre como descalcifi-
cante.

Nota: nao retire o grupo café durante o processo
de descalcificagao. O ciclo de descalcificado pode
ser colocado em pausa pressionando a teda (28) S5
; para retomar o ciclo, pressione a tedla (28) S/tAy Isso
permite esvaziar o recipiente ou ausentar-se por um breve

periodo.

IEM (Fig. 12, pag. 3) - Esvazie a bandeja de limpeza e recoloque-
-a em sua posicdo. Retire o Pannarello.
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[ 2 | (Fig. 04, pag. 3) Retire e esvazie o reservatrio de dgua.
Retire o filtro INTENZA+ (se instalado).

I8 Encha o reservatdrio com dgua fresca até o nivel MAX. Reco-
logue o reservatério de dgua na maquina.

B3 Posicione um recipiente com capacidade suficiente (1,5 1) de-
baixo do tubo de vapor/agua quente e sob o distribuidor de café.

I Mantenha pressionadas ao mesmo tempo a tecla (27) “@0”
e a tecla (28) §A%%, por 3 segundos. Quando a tecla comegar a
piscar, solte-a para iniciar o ciclo.

A tecla (28) §AS, pisca durante a execugdo de todo o ciclo de
descalcificacdo.

8 N e
i Y o [El] 8 [}

D EEEEE
N

Neste ponto comeca o fornecimento da solucdo descalcifi-
cante do tubo de vapor/agua quente (a tecla (23) &J° acende
fixamente) e do distribuidor de café (a tecla (23) \ws)® acende
fixamente).

IE3 Quando a solugdo descalcificante acaba, o led (17) X acen-
de eateda (23) WP pisca.

A A o 7 ]
a O [D] 8 — )

) @ = 5 @ E
Z2\

BN Esvazie o recipiente.

Lid|
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[IE] Retire o reservatrio, enxégue-o e encha-o com gua fresca
até o nivel MAX.
Recoloque o reservatdrio de dgua na méquina.

Esvazie a bandeja de limpeza e coloque-a novamente na sua
posicao. Insira o recipiente e coloque-o novamente debaixo do
tubo de vapor/agua quente e do distribuidor de café.

Para iniciar o ciclo de enxague, pressione a tecla (23) &P
que estd piscando.

o o B’

) N &
a o 0 a0 o

@IIQ—llg’I[!’]I@'lla%
B\

Neste ponto comega o fornecimento da solucdo descalcifi-
cante do tubo de vapor/agua quente (a tecla (23) &3 acende
fixamente) e do distribuidor de café (a tecla (24) \wJ® acende

fixamente).

Ao terminar o enxague, o led (28) G/taa, apaga; a descalci-
ficagdo estd concluida.

Nota: Se o reservatorio nao for enchido até nivel
MAX para o enxague, o led (28) SALS, continuard

a piscar e o led (17) & acendera: a maquina solicitara

32,
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a execugao de outro ciclo; repita novamente as operagoes
do ponto 9 ao ponto 13.

[ Retire e esvazie o recipiente.

X3 Esvazie a bandeja de limpeza e coloque-a novamente na sua
posicao.

Remova o reservatdrio e enxdgue-o cuidadosamente. Reins-
tale o filtro de dgua "Intenza+" (se existente). Encha o reserva-

torio com qua fresca até o nivel MAX. e reinsira-o na maquina.

EE] Remova e enxdgue o grupo café (veja o capitulo “Limpeza
semanal do grupo café”).

EE] Reinstale o Pannarello.

PPXi) A méquina esta pronta para ser utilizada.

8.4 Interrupgdo acidental do ciclo de
descalcificagdo

Uma vez iniciado o processo de descalcificacdo, é necessario com-
pletd-lo.

Se 0 processo de descalcificagdo for interrompido acidentalmente
(interrupcao da corrente elétrica ou desconexdo acidental do cabo
de alimentacdo), siga as instrucdes indicadas.

EB (Fig. 12, pag. 3) - Esvazie a bandeja de limpeza e
recoloque-a em sua posicao.

B3 Esvazie e enxéque cuidadosamente o reservatério de agua,
encha-o até o nivel MAX e recoloque-o0 na maquina.

[EX Ligue a maquina. A maquina efetua o enxdgue automatico.
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I3 Posicione um recipiente debaixo do distribuidor de café e do
distribuidor de dgua quente/vapor.

Xonll L
ol

=

B3 Pressione a tedla & e forneca 300 ml de dgua.

1Y A o B e
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I Pressione a tecla \W)° para fornecer um café longo.

Y A Y2 ®
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Esvazie o recipiente. A mdquina esta pronta para uso.

Simbolos led Significado

9  DESCARTE DAMAQUINA

Nos termos do art. n® 13 do Decreto Legislativo italiano n° 151, de
25 de julho de 2005, "Aplicacao das Diretivas Europeias 2002/95/
CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, referentes a reducéo do uso de
substancias perigosas nos aparelhos elétricos e eletronicos, assim

como a eliminacdo dos residuos".

0 simbolo do recipiente de lixo cruzado HEEEEE que se encontra
no aparelho ou na sua embalagem indica que o produto, no final
de sua vida til, deve ser coletado separadamente dos outros re-
siduos. 0 usudrio deverd entregar o aparelho no final de sua vida
(til aos postos apropriados de coleta diferenciada de residuos elé-
tricos ou eletrdnicos ou entdo devolvé-lo ao revendedor no mo-
mento da compra de um novo aparelho semelhante, na razéo de
um para um. A coleta diferenciada adequada do aparelho para a
reciclagem, o tratamento e a descarte ambientalmente compati-
vel contribui para evitar possiveis efeitos negativos ao ambiente e
a satde e possibilita a reutilizagdo e/ou reciclagem dos materiais
que constituem o aparelho. O descarte abusivo do produto pelo
usudrio envolve a aplicacdo de sancdes administrativas previstas
em lei pela norma em vigor.

7 ]
B8 - N

=] ) E
S5

PISCANDO LENTAMENTE

Mdquina em fase de descalcificacao.

Acdes
Pressione a tecla” 5 /ba” para interromper o ciclo.

_—
® &
B8 - N

=) =) E

PISCANDO RAPIDAMENTE

de descalcificacdo.

Magquina em "PAUSA" durante o ciclo Pressione a tecla“ /AL " para iniciar o ciclo.

CLEAN
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10 RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Comportamentos

A mdquina ndo liga.

(ausas

A mdquina ndo estd ligada a rede elétrica.

Solugdes

Ligue a mdquina a rede elétrica.

0 café ndo estd suficientemente quen-
te.

As xicaras pequenas estdo frias.

Aqueca as xicaras pequenas com dgua quen-
te.

A bandeja de limpeza enche outra vez,
mesmo que a gua nao tenha sido
descarregada.

As vezes, a méquina descarrega automati-
camente a dgua na bandeja de limpeza para
controlar o enxdgue dos circuitos e garantir
um funcionamento perfeito.

Este comportamento é considerado normal.

A mdquina mostra sempre o led ver-
(a4 . .
melho @ piscando rapidamente.

A gaveta de recolha das borras foi esvaziada
com a maquina desligada.

A gaveta de recolha das borras deve ser esva-
ziada sempre com a maquina ligada. Aquar-
de que o led vermelho L_};:-j comece piscar
mais lentamente antes de reinserir a gaveta.

Nao sai d4gua quente ou vapor.

0 orificio do tubo de vapor esta obstruido.

Limpe o orificio do tubo de vapor com um
alfinete.

Adverténcia: antes de efetuar
esta operacao, certifique-se de
que a maquina esteja desligada e fria.

0 Emulsionador de leite Classico esta sujo.

Limpe o Emulsionador de leite Cldssico.

0 café tem pouco creme (ver nota).

A mistura ndo é adequada, o café nao é de
torrefacdo recente ou estd moido muito
grosso.

Mude a mistura de café ou requle a moagem
como no pardgrafo "Regulagem do moedor
de café".

A mdquina demora muito para es-
quentar ou a quantidade de dgua que
sai do tubo é limitada.

0 circuito da mdquina esta obstruido com
calcdrio.

Faca a descalcificagdo da mdquina.

0 grupo café ndo pode ser extraido.

0 grupo café nao estd na posicdo correta.

Ligue a maquina. Feche a portinhola de ser-
vico. 0 grupo café retorna automaticamente
para a posicdo inicial.

A gaveta de recolha das borras estd inserida.

Retire a gaveta de recolha das borras antes
de remover o grupo café.

Ha demasiado café moido sob o grupo
café.

(afé imprdprio para maquinas automaticas.

Pode ser necessario mudar o tipo de café ou
modificar a requlagem do moedor de café.

e34.



@ Saeco

Comportamentos

Causas

A médquina méi os graos de café, maso Falta de dgua.

café ndo sai (veja nota).

Solugdes

Encha o reservatdrio de dgua e recarregue o
circuito (pardgrafo "Primeira utilizacao").

0 grupo café estd sujo.

Limpe o grupo café (pardgrafo "Limpeza se-
manal do grupo café").

0 circuito ndo estd carregado.

Recarregue o circuito (pardgrafo "Primeira
utilizacao").

Isso pode acontecer quando a mdquina estd
regulando automaticamente a dose.

Prepare alguns cafés conforme descrito no
pardgrafo“Saeco Adapting System”.

0 distribuidor de café esta sujo.

Limpe o distribuidor de café.

0 café estd muito aguado (ver nota).

Isso pode acontecer quando a maquina esta
regulando automaticamente a dose.

Prepare alguns cafés conforme descrito no
paragrafo“Saeco Adapting System”.

0 café sai lentamente (veja nota).

0 café estd muito fino.

Mude a mistura de café ou regule a moagem
como no paragrafo "Regulagem do moedor
de café".

0 circuito ndo estd carregado.

Recarregue o circuito (paragrafo "Primeira
utilizacao").

0 grupo café estd sujo.

Limpe o grupo café (pardgrafo "Limpeza se-
manal do grupo café").

0 café sai fora do distribuidor de café.

0 distribuidor de café esta entupido.

Limpe o distribuidor de café e seus furos de
saida.

Nota: esses problemas podem ser normais se a mistura de café foi modificada ou no caso de que esteja efetuando a

primeira instalaco.

Entre em contato com nosso call center para qualquer problema nao indicado na tabela ou quando as solu¢des sugeridas

nao resolverem o problema.
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O fabricante reserva-se o direito de efetuar qualquer alteragdo sem prévio aviso.

@ Saeco
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